
                                                                           

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

                        
 

 

Wählen Sie zu Ihrem Steak je eine 

Sauce sowie eine Beilage: 

 

Sauce Bearnaise  

Rahmsauce von grünem Pfeffer 

Kräuterbutter  

BBQ-Lack 

 

 

Kartoffelgratin 

Rosmarinkartoffel 

Pommes frites 

 

 

Grüne Schnippelbohnen  

Gegrilltes Gemüse  

Blattspinat  

Sommersalate 

 

 

 

Jede weitere Sauce 3,80 €  

Jede weitere Beilage 4,80 € 

 

 
 

 

 
 

 

 

„Ich hasse die Wirklichkeit, aber es ist 

der einzige Ort, an dem man gutes 

Steak bekommt.“ 

 
~Woody Allen~ 

 

 
 

Steakkarte 

 
Dry Aged Tomahawk Steak  

ca 1.100g  
von John Stone / Irland  

für zwei Personen 

69 € pro Person 

 

Dry Aged T-Bone Steak  

ca 1.100g  
von John Stone / Irland 

für zwei Personen 

74 € pro Person 

 

Dry Aged Greater Omaha US

 Striploin  

ca 200 g  

42 €  

 

Dry Aged Rinderfilet von True 

Wilderness  

ca. 180g 
aus Friesoythe in Schleswig Holstein 

47 €  

 

Milchkalbskotelette 

  ca. 260g   
aus Appeldorn in den Niederlanden  

38 €  

 

Nacken vom spanischen Agurio 

ca. 160g 
Ibericoschwein aus Ledrada/Salamanca 
28 €  

 

Yellow Fin Tunfisch  

mit Sesamlack 

ca. 160g 

36 €  

 

Gern servieren wir dazu: 

gebratene Gänseleber oder  

sautierte Großgarnele  

18 € 

 

 


